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Herzlich Willkommen

in unserem Veranstaltungszentrum flr Tagungen und Seminare
sowie private Feiern.
Bei uns erwartet Sie eine unverwechselbare Atmosphére
von individueller Zuwendung und Ungestortheit.

Ihre Ansprechpartnerin:
Annemarie Nather

Dobernitz 9
04703 Leisnig OT Dobernitz

Tel.: 034321 - 637190
Fax: 034321 - 6371999
info@gut-haferkorn.de
www.gut-haferkorn.de
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Feiern wie ein Gutsherr...

Far lhre Feierlichkeiten mit Familie und
Freunden bietet unser Vierseithof mit
seinem Erlebnisgarten und den
weitlaufigen AuBenanlagen die passende
Kulisse. Cb im klar strukturierten Innenhof,
auf unserer sonnigen Stdterrasse mit Blick

auf die Felder oder in einem unserer

Eventscheune, gemeinsam finden wir den
geeigneten Rahmen. Unser gesamtes

Ambiente steht |hnen exklusiv  zur

Verflgung.

Wir betreuen VeranstaltungsgréBen von 50 -
120 Personen. Dabei k&nnen Sie zwischen
zwei Varianten lhrer Veranstaltung wahlen.
Die erste Variante ist die DIY Do-it-yourself
Variante. Dabei nehmen Sie die komplette
Planung in |hre Hand. Die zweite Variante ist
die Full-Service Variante bei der wir lhnen die
Planung abnehmen und Sie die gesamte
Veranstaltung  dber  bewirten.  Unser
erfahrenes Team steht lhnen bei beiden
Varianten mit Rat und Tat zur Seite. In einem
individuellen Gesprach werden alle Details

vorab besprochen.

Unser Ziel ist es, Ihnen einen unvergesslichen Tag
auf Gut Haferkorn zu bescheren



VB

GUT
%;‘;g HAFERKORN

Festzelt mit Scheunenflair

Unsere Scheune, von der heute noch die
schonen Porphyrmauern stehen, ist eine
Location fur Ihre nachste Veranstaltung mit
einer besonderen Atmosphdre. Damit Sie
immer wetterunabhangig feiern kdnnen,
wurden 300m2 gepflastert und mit einem
Zelt Gberdacht. Unser besonderes Zelt hat
einen durchsichtigen Dachteil und teilweise
durchsichtige Zeltwandteile, die man
einfach &ffnen kann. So holen Sie sich den

Sonnenschein und den Flair des alten

Gemaduers hautnah zu lhrer Veranstaltung.

Damit die Stimmung auch richtig ins Rollen
kommt, haben wir in der Scheune eine
stylische Bar. Entweder machen Sie daraus
eine Pimp my Prosecco® - Bar oder Sie
lassen sich live |hre Cocktails mixen von
einem Barkeeper. Wenn es eher in die
andere Richtung gehen soll, haben wir

auch eine Chill-Lounge im Angebot.
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Trauen Sie sich...

Ihr Wunsch ist es eine ganz besondere
Trauung zu erleben, in der Sie als Paar im
Mittelpunkt stehen. Sie mdéchten den
Moment auf eine ganz persénliche Weise
feiern und Ihren Hochzeitstag mit Freunden
und der Familie als individuelles und

unvergessliches Erlebnis gestalten?

Eine FREIE TRAUUNG ist daflr genau die
richtige Wahl!

Ob auf unserer SUdwiese unter der alten
Blutbuche, auf der Kirschbaumwiese oder
vor den Mauern unserer Scheune...

jede Kulisse ist zauberhaft.
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Angebote & Preijse...

Alle Preise verstehen sich inkl. der zum Zeitpunkt der Veranstaltung glltigen gesetzlichen
Mehrwertsteuer. Glltig fir 2025. Eine Preisanpassung im Bereich Speisen und Getranke behalten
wir uns vor.

Festraum — 140 gm

Raummiete inkl. Endreinigung flr den Veranstaltungsraum € 850,00 pauschal
sowie AuBengelande einmalig;

der vereinbarte Raum steht Ihnen 2 Stunden vor Veranstaltungs-

beginn zur Verfligung [friher nach Absprache] und ist am

folgenden Tag bis 11.00 Uhr zu Ubergeben, danach berechnen wir

pro angefangene Stunde € 50,00

Auf- und Abbau Bestuhlung zur freien Trauung € 120,00 pauschal
Bierzeltbank zur freien Trauung inkl. Husse weil3 oder creme € 15,00 p. Stlck
2 Stuhle inkl. Hussen fur Brautpaar zur freien Trauung inklusive

Auf- und Abbau Bestuhlung zum Kaffee im AuBenbereich

inkl. ca. 30 Sitzplatzen [mehr Bestuhlung gegen Aufpreis] € 120,00 pauschal

Stehtische inkl. weiBer Husse € 15,00 p. Tisch
Runde Tische inkl. Tischwdsche weill oder creme ©1,80m € 82,50 p. Tisch
Tischdecken weiB oder creme inklusive
weiBe Stoffservietten zum Abendessen inklusive
Stuhlhussen creme mit Schleife [verschiedene Farben méglich] € 950 P Stick

. zzgl. Versand-
oder Strechhussen weil? oder creme (zzg

kosten]

Stuhlliberzieher weiB € 3,50 p. Stlck
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Heiraten im Zelt

o Zeltin der Scheune - 300gm + AuBenbereich vor dem Zelt
e nutzbar ab dem Vortag- 9:00 Uhr bis zum Folgetag 12:00 Uhr
o tolles Ambiente zwischen den Porphyr-Mauern unserer ehemaligen Scheune
e Naturgarten mit Teich flr Fotos oder einen Spaziergang
Grundkosten:

Festzelt in unserer Scheunenruine €1350,00  pauschal

inkl. Koordinationskraft (Ansprechpartner] flr die Dauer der Feier,
Grundbeleuchtung, Miillentsorgung [kein Sondermull oder Altglas)

nutzbar ab dem Vortag- 9:00 Uhr bis zum Folgetag 12:00 Uhr
[Anderungen nach Absprache), danach berechnen wir

pro angefangene Stunde € 50,00

Terrassen sowie weitere Raumlichkeiten sind im Preis nicht

enthalten.

4 S
o




VB

SHS HAFERKORN

e

Weitere Ausstattung - optional:
Stoffservietten (inkl. Reinigung) inklusive zum Buffet
Schleifenband in der Wunschfarbe € 2,00 p. Stick
Kosten fur Auf- und Abbau zur Freien Trauung
— inkl. 2 Stihlen mit Hussen € 120,00 pauschal
Bierzeltbank inkl. Husse — zur freien Trauung € 12,00 p. Stick
Sagebock und Holzstamm € 15,00 pauschal
Stehtische inkl. Husse € 15,00 p. Stick
AuBenbestuhlung im Innenhof € 400 p- Stlick
Getrankekarten € 4,00 p- Stack

Getranke:

Sektempfang mit Wackerbart Rose Sekt trocken € 5,50 pro Glas
zum Kaffee: Gedeck inkl. Kaffee, Tee bzw. Kakao € 7,00 p. Person

i nach
Getrdnke laut unserer aktuellen Getrankekarte laut Liste
Verbrauch

weitere Getrdnkewlnsche [Wein, Biere, Spirituosen)

nach Absprache méglich

Abendessen:
Alle Speisen flr Sie und lhre Gaste werden durch unser Kichenensemble mit viel Liebe
zum Detail und aus frischen Produkten, bevorzugt von Produzenten und Lieferanten aus

der Region, zubereitet.

Sie wahlen zwischen unseren 3 Festbuffets. Zusammenstellungen ab Seite 11

Mediterranes Buffet € 57,00 p. Person
,Genial Regional“ Saisonales Buffet € 65,00 p. Person
Gut Haferkorn-BBG € 65,00 p. Person

Die verschiedenen Speisen der aufgeflihrten Buffets kbnnen untereinander ausgetauscht
oder durch individuelle Wlnsche erganzt werden.
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Kuchen, Hochzeitstorten und Eistorten:

Sie haben die Méglichkeit den Kuchen selbst mitzubringen kein Aufpreis
Ftir sefbst mitgebrachten Kuchen dibernehimen wir keine Verantwortung
beziiglich Lebensmittethygienischer Bestimmungen.

Aufschnitt mitgebrachter Kuchen und Torten € 3,00 p. Kuchen

Wir bestellen flr Sie bei unserer externen Hauskonditorei. nach Liste
(Auswahl und Preise besprechen wir vor Ort)

Tellergeld fur die Bereitstellung von Geschirr auBerhalb € 150
der Kaffeezeit

p- Person

Dekoration:
Wir empfehlen Ihnen Floristen, mit denen wir gute Erfahrungen gemacht haben cder

unterstUtzen Sie mit Ideen und Blumenschmuck.

Selbstverstandlich kénnen Sie auch einen eigenen Floristen engagieren.

Musikalische Untermalung:

Eine Feier chne die passende Musik ist undenkbar. Und da die Geschmdcker dahin
gehend sehr verschieden sind, haben Sie die Moglichkeit einen D) oder
eine Band lhrer Wahl zu engagieren.

Sind Sie noch auf der Suche, dann kdnnen wir Ihnen gern unseren Partner empfehlen.
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Ubernachtungsméglichkeiten:

Wir verfUgen Uber insgesamt 22 Einzelzimmer, 3 Doppelzimmer, davon ein
Zweibettzimmer, sowie 2 Komfort-Doppelzimmer. Es besteht die Moglichkeit 9 unserer
Einzelzimmer mit Hilfe von Aufbettungen zu einem Zweibett-Zimmer um zu gestalten.
Alle Zimmer verfligen Uber ein separates Bad mit Dusche/WC & Haartrockner.

Die Preise gelten pro Zimmer und Nacht inkl. Frahstuck.

10 Ubernachtungszimmer sind verbindlich zu buchen.

Zimmerart Anzahl grrziSZimmer
Einzelzimmer mit Frahstlck 22 € 86,00
Einzelzimmer mit Aufbettung inkl. FrihstGck 9 € 122,00
Doppelzimmer inkl. Frithsttick 3 € 138,00
Komfort-Doppelzimmer inkl. Frihstlick 2 € 152,00

Zustellbett flr Kinder
bis 12 Jahren im Zimmer der Eltern

2 € 20,00

Hochzeitszimmer Jfapanzimmer

Doppelzimmer Einzelzimmer mit Aufbettung
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Mediterranes Buffet
kalte Speisen

Kasevariaticn mit hausgemachtem Chutney

Gegrillter Fenchel mit getrockneten Tomaten,

Pinienkernen und Gorgonzola
Mariniertes mediterranes Gemlise

Bruschetta

Vitello Tonnato
Kalbsfleisch mit Thunfischsauce und Rucola
oder
Dinne Scheiben vom Schweinenacken
mit marinierten Champignons und Clivendl

Zucchinirdllchen mit Mozzarella an Olivendl
und frischen Krautern aus dem Gutsgarten

Butter und hausgemachter Dip
Frisch gebackenes Dinkelbrot

Sachsenkrone, Wallnussbrot
& StangenweiBbrot

Unsere Festbuffets 2024

,Genial Regional”
Saisonales Buffet

kalte Speisen

Carpaccic vom Schlebener Rind
mit Rucola, bunten Tomaten
und Parmesan

Raucherfischspezialitdten aus Wermsdorf
mit Meerrettich
und Apfeln aus dem Obstland

Blanquette vom Landhahnchen
vom Geflligelhof Fiebig
mit K&se Uberbacken

Auswahl von Regionalen Wurstspezialitdten

Geflllte Eier vom Gefligelhof Fiebig
aus Liptitz fein garniert

Marinierte Bete mit Klrbiskerndl
und Wildkrautersalat
Butter und hausgemachter Dip
Frisch gebackenes Dinkelbrot

Sachsenkrone, Wallnussbrot
& StangenweiBbrot

Gut Haferkorn - BBQ

kalte Speisen
Kasevariaticn mit hausgemachtem Chutney
Rucola-Mango-Salat mit Kochschinken
Coleslaw-Salat
Griechischer Bauernsalat mit Fetakdse

Bunter Melonensalat mit griner Gurke
und Serancschinken

Antipasti von Gemiisen der Saison
Kartoffelsalat Essig Ol, Kréuter
Butter und hausgemachter Dip
Frisch gebackenes Dinkelbrot

Sachsenkrone, Wallnussbrot
& StangenweiBbrot
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Mediterranes Buffet

warme Speisen
Gemusestppchen (warm oder kalt)

Hahnchen vom Gefligelhof Fiebig
mit Zitrone, Petersilie
und Knoblauch im Qlivendl gegart
Ofengemdise
Gnocchi oder Rosmarinkartoffeln

Ossc Bucco [Kalbshaxe)
mit Gremolada (Krauter-Wirzmischung
mit WurzelgemUse
Gnocchi oder Rosmarinkartoffeln

Gebratenes Filet von der Dorade
auf Pepperonata Gemise
und Duftreis
oder
Tagliatelle mit Blattspinat

Dessertvariationen

Obst der Saison
Créme brllée
Panna cotta mit Waldbeeren

Preis pro Person € 57,00
Kinder ab 4 - 12 Jahren € 17,00

,Genial Regional”
Saisonales Buffet

warme Speisen

Hochzeitssuppe mit Krauterfladle
und Gemusestreifen

Geschmorte Wange vom Rind
in RotweinsoBe
Apfelrotkohl und Kartoffelkléhe

Steak au four
Karotten-Erbsengemise
und Kartoffelkroketten

Gebratenes Filet von der Lachsforelle
nach Mllerin Art
Bio-Kartoffeln oder Tagliatelle mit Blattspinat

Falafel mit Gut Haferkcrn Dip

Dessertvariationen

Obst der Saison
Eierkuchen mit Cbstragout
Hausgemachte Gritze mit Vanillecreme

Preis pro Person € 65,00
Kinder alb 4 - 12 Jahren € 19,00

Gut Haferkorn - BBQ

warme Speisen
Steaks vom Kalbsrlcken vom Grill

Burger von der Metzgerei Wenzel
mit Balsamico-Zwiebeln
1 Blattsalat der Saison, Tomaten, Gurken

Frischer Fisch vom Fischhandel Ziegler
aus Wermsdorf auf dem Grill gegart

Curry von roten Linsen mit Kokosmilch,
Koriander, Limettenblatt und Ingwer

Verschiedene Digs
Rosmarinkartcffeln,
Hausgemachte StBkartoffelpommes,
Grillgemuse der Saison, Ofentomaten

Dessertvariationen

Obst der Saison
Apfelcrumble
Frischkdse-Himbeertraum
mit Mandelblattchen

Preis pro Person € 65,00
Kinder ab 4 - 12 Jahren € 19,00
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Unsere Partner

Gemeinsam mit unseren Veranstaltungspartnern flr freie Trauungen, Blumendekoration, Konditoreiwaren,
musikalische Ausgestaltung, Kinderbetreuung, Fotografie und Feuerwerk gestalten wir Ihr Fest ganz nach

Ilhren persénlichen Vorstellungen.

Die genannten Partner empfehlen wir aufgrund der langjahrigen, vertrauensvollen Zusammenarbeit sowie
der guten Erfahrungen in Bezug auf Qualitat und Zuverlassigkeit.

Backerei & Eistorten

Konditorei Kérner, GroBweitzschen
Tinas Cafe, DSbeln

Fraulein Tortengllck Jana Wentzlaff
Fanny's Manufaktur

Kenditortei Tortentrdumerei Grimma
Miriams Eiscafé, Hartha

Ernst's Eiscafe und Kenditorei Waldheim

Florist
Blumen Liebender Oschatz

Bliten Werk, Antje Kothe Leishig

DJ

Ronny Kaps, Trebsen

Silvio Gasch, Mobildiscothek Flash-Dance
DI Kirsche

Freie Trauungen

Die Verheirater — Frau Jungen
Ramana Schneider

Julia Steglich, Hartha

Fotografen
Fotostudio Corinna Oschatz
Mirko Muhlisch Lugau/Erzgeb.

Kosmetik & Haare

Fraulein Anneli, Machern (Kreis Leipzig)
Dipl. Make-up Artist & Hairstylist

Festmode

Die Verheirater — Frau Jungen
Braut- und Festmoden Vitalio

Kinderbetreuung

Mandy Heinrich, Grimma

Wiesenknopf e V., Leipzig

034 31- 60790 34
0151-5017 2979
0151-1505 65 22
0176-437295 85
0162-4198510

034328-652539
034327-93253

03435-620927
0 34 321 - 621080

0174-9840186

0176 -209190 34
0173 - 7918481

0371-27 27 40 42
0173 - 3792935
0173-6559863

03435-9208 60
0172-1986191

0178-714313 9

0371- 27274042
03435 - 97 96 880

0172-7838323
0176 -2110 26 29

www.konditorei-koerner.de
www tinascafe.de

www fraulein-Tortengllck.de
www fannys-manufaktur.de

www.tortentraeumerei.de

www. ermst-eis-cafe.de

www.mobildisco-tanzevent.de
www.mobildiscothek-flash-dance.de
www kirsche-service.de

www.dieverheirater.de
www.ramona.schneider.de

www js-himmelsstuermer.de

www.fotostudio-corinna.de
www.mirkomuehlisch.com

www.frasulein-anneli.com

www.dieverheirater.de
www.vitalio-oschatz.de

kinderbetreuung.muldental
@vyahoo.de

www.wiesenknopf-leipzig.de



Allgemeine Geschaftsbedingungen der Gut Haferkorn Veranstaltungszentrum GmbH
private Vermietung- giiltig ab Januar 2020
Folgende Geschéftsbedingungen gelten zwischen der Gut Haferkorn Veranstaltungszentrum GmbH
(im Folgenden Gut Haferkorn genannt) und seinen Veranstaltern fir private Veranstaltungen.

I. Vertragsschluss

1. Der Vertrag ist geschlossen, sobald der
Veranstalter die Bestellung der Raume,
Flachen oder sonstigen Leistungen von Gut
Haferkorn durch Riicksendung des
unterschriebenen Vertrages /
Veranstaltungsvereinbarung innerhalb von
zwei Wochen nach Erhalt bestatigt hat.

2. Gut Haferkorn ist berechtigt, bei

Vertragsschluss  oder danach eine
angemessene Vorauszahlung oder
Sicherheitsleistung zu verlangen. Die Hohe
der Vorauszahlung und die
Zahlungstermine werden im Vertrag
vereinbart.

3. Die Unter- und Weitervermietung der
Uberlassenen Raumlichkeiten sowie deren
Nutzung zu anderen als den vertraglichen
Zwecken sind nicht erlaubt.

4 .Reservierungen von Veranstaltungen
sind bis zum Ablauf der im Angebot
genannten Option giiltig. Danach wird die
Reservierung aufgehoben und der Termin
wieder freigegeben. Die Moglichkeit einer
langeren Option des Termins ist mit Gut
Haferkorn abzusprechen. Anderungen
bedirfen der Schriftform.

Il. Die Leistungen von Gut Haferkorn

1. Gut Haferkorn stellt die
Ubernachtungszimmer und ein
Veranstaltungsraum gemaR im Vertrag
festgelegter Vereinbarungen den

Veranstaltern zur Verfligung.

2. Ab wann bzw. bis wann den Gasten die
Ubernachtungszimmer und der
Veranstaltungsraum zur Verfiigung stehen,
wird separat im Vertrag festgelegt.
Abweichungen davon sind nur nach
Ricksprache mit Gut Haferkorn mdglich.
Uber die Zeit hinausgehende Stunden
werden mit 50 € je angefangene Stunde
berechnet.

3.  Sonstige  Vereinbarungen und
Leistungen werden im Vertrag zwischen
Gut Haferkorn und dem Veranstalter
festgehalten.

4. Das Mitbringen von Tieren ist untersagt

5. Das Aufstellen von Zelten auf den
Grinflachen ist gegen einen Aufpreis
moglich. Lagerfeuer sind nur auf den daflr
vorgesehenen Platzen und mit

einer Feuerschale, das Poltern nur auf
einer Plane erlaubt.

6. Gut Haferkorn ist ein Nichtraucherhaus.
Das Rauchen ist nur im AuRenbereich
erlaubt.

I1l. Mitwirkung der Gaste

1. Ein genauer Programmablauf, sowie
eine Namensliste mit der
Zimmerreservierung liegt Gut Haferkorn
bis 14 Tage vor der privaten Feierlichkeit
vor. Gut Haferkorn behilt sich das Recht

vor, nicht bendotigte
Ubernachtungszimmer anderweitig zu
vergeben.

2. Fur die Dekoration und Musik ist der
Veranstalter selbst verantwortlich.

Gut Haferkorn tUbernimmt keine Haftung
fir Schaden, die aufgrund von Dritten
entstehen. Gut Haferkorn ist nicht fir die
Lagerung oder den Verlust haftbar. Die Zeit
der Anlieferung bzw. Abholung muss mit
Gut Haferkorn abgesprochen werden. Gut
Haferkorn Gibernimmt das Catering und ist

fir die gastronomische Versorgung,
Getranke sowie Servicekrafte
verantwortlich. Aufgrund der

europaischen Bestimmungen des Haccp ist
es Gut Haferkorn untersagt, restliche
Speisen des bestellten Buffets nach Ende
der Veranstaltung mitzugeben. Das
Mitbringen von Speisen und Getrdnken ist
nicht gestattet. In Ausnahmefillen tragt
der Veranstalter jegliche Verantwortung
fir evtl. Haftungsanspriche durch den
Verzehr von mitgebrachten Speisen
(Kuchen etc.)

3. Bei Veranstaltungen, die Giber 24.00 Uhr
nachts hinausgehen, wird das
Bedienungspersonal im Nachweis
abgerechnet. Pro angefangene Stunde
wird ein Stundensatz von 40 € pro
Mitarbeiter berechnet. (mind. zwei
Mitarbeiter Nachtdienstbesetzung)

4. Der Veranstalter haftet fir selbst
verursachte Schdden jeglicher Art. Zu
Bruch gegangene Teile werden nach
Absprache durch die Mieter ersetzt.

5. Das Anbringen von Dekorationsmaterial
und sonstigen Gegenstanden ist vorher mit
Gut Haferkorn anzustimmen. Der
Veranstalter Glbernimmt die Gewahr dafdr,
dass insbesondere Dekorationsmaterial
den feuerpolizeilichen Anforderungen
entspricht; im Zweifelsfall kann Gut
Haferkorn die Vorlage einer Bestatigung
des Brandschutzes verlangen.

6. Soweit der Veranstalter
Fremdleistungen, technische oder sonstige
Einrichtungen von Dritten beschafft,
handelt er im Namen auf

Rechnung des  Veranstalters. Der
Veranstalter haftet fir die pflegliche
Behandlung und ordnungsgemaRe
Riickgabe dieser Einrichtung und stellt Gut
Haferkorn von allen Anspriichen Dritter
aus der Uberlassung frei.

7. Ein Feuerwerk muss mit Gut Haferkorn
abgestimmt werden. Eine Anmeldung bei
der Stadt Leisnig ist durch den Veranstalter
zu erfullen und in Kopie

Gut Haferkorn vorzulegen.

8. Ab 24 Uhr muss die musikalische
Begleitung  (DJ, Band etc) auf
Zimmerlautstarke gebracht werden,

ab 1 Uhr ist Musik- und
Veranstaltungsende festgelegt.

9. Wird im Rahmen der Veranstaltung
Musik genutzt, so hat der Veranstalter die
Veranstaltung erforderlichenfalls bei der
GEMA  anzumelden. Gut Haferkorn
ibernimmt evtl. auftretende Kosten nicht.
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IV. Zahlungsbedingungen

1. Den Gasten in Rechnung gestellte
Leistungen sind innerhalb einer Frist von
zwei Wochen ohne Abzug von Skonto
zahlbar. Bei Zahlungsverzug ist Gut
Haferkorn berechtigt, Verzugszinsen zu
berechnen.

2. Bei Buchungen, die das Folgejahr
betreffen, behalt sich Gut Haferkorn das
Recht vor, Preisanderungen ohne
vorhergehende Ankiindigung
vorzunehmen.

3. Eine Anderung der gesetzlichen MwsSt.
oder Kostensteigerungen im Hotel- und
Gaststattenbereich haben
Preisneuerungen zur Folge.

V. Rabatte und Stornierung bei
Bewirtung durch Gut Haferkorn

1. Die kostenlose Stornierung von ganzen
Veranstaltungen durch den Mieter ist bis
16 Wochen vor Veranstaltung maglich.

2. Bis 8 Wochen vor Veranstaltung wird die
volle Miete der R&aumlichkeiten in
Rechnung gestellt.

3. Bis 4 Wochen vor Veranstaltung ist Gut
Haferkorn berechtigt eine
Schadenpauschale in Hoéhe der
vereinbarten Bereitstellungskosten zzgl.
80% des voraussichtlichen Umsatzes an
Speisen und Getranken zu berechnen.
Berechnungsgrundlage ist die in der

Veranstaltungsvereinbarung  genannte
Teilnehmerzahl Multipliziert mit dem
vereinbarten Menlpreis oder, sofern

dieser nicht konkret festgelegt ist, mit dem
auf  der  Veranstaltungsvereinbarung
angegebenen Mindestmendipreis.

4. Die Stornierung bedarf der Schriftform
vom Mieter und der Bestatigung durch Gut
Haferkorn.

5. Eine Riickvergltung gebuchter, aber
nicht in Anspruch genommener
Leistungen, ist nicht moglich.

6. Die kostenfreie Stornierung einzelner
Ubernachtungszimmer ist bis 6 Wochen
vor der Veranstaltung maglich.

7. Bis 7 Tage vor der Veranstaltung teilt der
Veranstalter Gut Haferkorn eine
verbindliche Personenanzahl mit. Diese
dient als Grundlage der Abrechnung.

VI. Haftung des Tagungszentrums

1. Mitgefuhrte Gegenstdnde befinden sich
auf Gefahr des Mieters in den Raumen von
Gut Haferkorn. Gut Haferkorn tGbernimmt
fur Verlust oder Beschadigung keine
Haftung, auBer bei grober Fahrlassigkeit
oder Vorsatz der Mitarbeiter von Gut
Haferkorn.

2. Stoérungen an zur Verfligung gestellten
technischen oder sonstigen Einrichtungen
werden, soweit moglich, sofort beseitigt.
Eine Zuriickbehaltung oder Minderung von
Zahlungen kann jedoch nicht
vorgenommen werden.

3. FUr Schaden am PKW, die auf dem
Parkplatz entstehen wird keine Haftung
genommen. Dies bezieht sich ebenfalls auf
Diebstahl.

4. Im Fall héherer Gewalt (Brand u. &.) und
sonstiger unvorhersehbarer,
auBergewodhnlicher und unverschuldeter
Umstande ist Gut Haferkorn berechtigt, die
Veranstaltung zu stornieren.

VII. Haftung des Kunden

1. Das Befestigen von Gegenstanden aller
Art an Decken, Tlren und Wéanden ist nicht
gestattet.

2. Der Mieter haftet in vollem Umfang fiir
Beschadigungen oder Verlust von
Einrichtungen und Inventar, die wahrend
der Veranstaltung durch Gaste oder ihm
selbst verursacht werden, sowie fir die
Bezahlung der von den Gasten zusétzlich
bestellten Speisen und Getranke.

3. Storungen oder Mangel sind Gut
Haferkorn  unverziglich  anzuzeigen.
Unterldsst dies der Gast, ist ein Anspruch
auf Minderung ausgeschlossen.

4. Fur den Verlust von ihm ausgehdndigten
Zimmerschlisseln haftet der Gast.

VIII. Schlussbestimmungen

1. Die Unwirksamkeit einzelner
Bestimmungen dieses Vertrages lasst seine
Gultigkeit im Ubrigen unberiihrt. Etwa
unwirksame Vertragsbestimmungen sind
durch wirksame Bestimmungen im Sinne
des Gewollten zu ersetzen.

2. Stellt sich nach Vertragsabschluss
heraus, dass eine Veranstaltung den
reibungslosen Geschéftsbetrieb, die
Sicherheit oder den Ruf des Hauses zu
gefdahrden droht, so kann Gut Haferkorn
vom Vertrag kostenfrei zurticktreten. Dies
gilt insbesondere dann, wenn Gut
Haferkorn (iber den wahren Zweck der
Veranstaltung bei Vertragsabschluss durch
den Kunden nicht hinreichend informiert
worden ist.

3. Abweichende Vereinbarungen oder
Nebenabreden bedurfen  fir  ihre
Wirksamkeit der Schriftform.

4. Erfillungs- und Zahlungsort ist der Sitz
von Gut Haferkorn in Dobernitz, der
Gerichtsstand ist Dobeln. Es gilt das Recht
der Bundesrepublik Deutschland.

14



